HOTEL ALMUDAINA

Menu SKY

25/11 al 29/11
Lunes a viernes
De 13h a 16h

ENTRANTES

Crema de calabaza y curry con espuma
de coco.

Calamar crujiente marinado con miso y
salsa Tsume.

Brioche de rabo de toro guisado, crema

de maiz dulce y encurtidos.

PLATOS PRINCIPALES

Cachopo con queso mahonés, patatas
fritas y alioli trufado.

Dorada a la mallorquina.

Katsu de calabacin marinado con fideos

salteados.

POSTRES

Higos caramelizados con requeson,
pinones y miel.
Mousse de mascarpone con café y

crema de chocolate.

22,50€/pp (IVA incluido)

Incluye pan y una bebida (agua, copa de vino

o cervezq)

SKY Menu

25/11to 29/11
Monday to Friday
lom —4pm

STARTERS

Pumpkin and curry cream with
coconut foam.

Crunchy marinated squid with miso and
Tsume sauce.

Stewed ‘Rabo de toro’ brioche, sweet

corn cream and pickles.

MAIN COURSES

‘Cachopo’ with mahonés cheese, fried
potatoes and truffled alioli.

A la mallorquina style sea bream.
Marinated zucchini katsu with sautéed

noodles.

DESSERTS

Caramelized figs with cottage cheese,
pine nuts and honey.
Mascarpone mousse with coffee and

chocolate cream.

22,50€/pp (VAT included)

Includes bread and one drink (water, wine glass

or beer)



